
餐厅菜单 

ЛЕГКИЕ БЛЮДА (轻食系列) 

Тарталетка с салатом из овощей 

蔬菜沙拉塔  

Пончики с копченой форелью, икрой форели и сметаной 

烟熏鳟鱼配鳟鱼籽及酸奶油 

Мини-эклер с крабом и креветкой 

迷你蟹肉虾仁泡芙  

Тарталетка с копченым баклажаном и морским гребешком 

烟熏茄子配扇贝塔  

Паштет из куриной печени с фундуком и апельсиновым чатни 

鸡肝酱配榛子及橙味酸辣酱 

Хашбраун с тартаром из говядины с луковым майонезом и пармезаном 

薯饼配牛肉塔塔、洋葱蛋黄酱及帕玛森芝士  

 

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ 沙拉与前菜  

Огородный салат со спаржей и перцами гриль 

田园沙拉配芦笋及烤甜椒  

Томаты с сыром фета с оливками каламата, перцем рамиро, масло с базиликом 

番茄菲达芝士沙拉配卡拉马塔橄榄、拉米罗甜椒及罗勒油  

Салат из цикория с тигровой креветкой и морским гребешком и сицилийским апельсином 

菊苣沙拉配虎虾、扇贝及西西里橙  

Карпаччо из тунца с печеным перцем рамиро и анчоусами 

金枪鱼薄片配烤拉米罗甜椒及凤尾鱼  

Пончики с крабом и креветкой подается с зеленым салатом, соусом с томатами и хреном 

蟹肉虾仁炸球配绿叶沙拉、番茄辣根酱  

Равиоли с осьминогом в соусе из ферментированных томатов 

章鱼饺配发酵番茄酱汁  

Тартар из говядины с маринованными овощами, горчицей, пармезаном, подается с картофелем 

фри 



牛肉塔塔配腌渍蔬菜、芥末酱、帕玛森芝士及炸薯条  

ИКРА 鱼子酱  

Подается с традиционными гарнирами: блинами, яйцом и сметаной 搭配传统配料：俄式薄饼、鸡

蛋及酸奶油 

Лососевая икра: 三文鱼籽  

Севрюжья икра: 闪光鲟鱼子酱  

Осетровая икра: 鲟鱼子酱  

Белужья икра: 欧鳇鱼子酱 

Ферментированные огурцы DVK FARM 

DVKFARM 发酵酸黄瓜 

2 комплиментарных шота водки Онегин: 赠送两杯“奥涅金”伏特加 

 

СУПЫ 汤品  

Луковый суп с гренкой, сыром грюйер 

法式洋葱汤配烤面包片及格鲁耶尔芝士  

Суп из кинзы и авокадо со свежим огурцом и лангустинами 

香菜牛油果冷汤配鲜黄瓜及海螯虾 

Зеленые щи из щавеля, с уткой конфи, яйцом пашот 

 酸模叶绿菜汤配油封鸭 

 

ЛЮБИМЫЕ БЛЮДА ИМПЕРАТОРСКИХ ОГОРОДНИКОВ 皇家园丁的挚爱菜肴 

Сахалинскийгребешок сорбет из маргеланскойредьки, яблоко,миндальные сливки 

萨哈林扇贝配玛格丽特萝卜雪酪、苹果及杏仁奶油 

Салат с молодыми овощами отварной картофель в сметане, зеленый горошек, свежий огурец, 

укроп, редис, перепелиное яйцо 

田园时蔬沙拉：配酸奶油煮土豆、青豆、鲜黄瓜、莳萝、小萝卜及鹌鹑蛋 

Бычьи хвосты томленые с овощами красная капуста гриль, виноградный гель и грибной голландез 

慢炖牛尾配烤红甘蓝、葡萄凝胶及蘑菇荷兰酱 

Карельская форель холодного копчения, печеный картофель и соленые огурцы DVKfarm 

卡累利阿冷熏鳟鱼，配烤土豆及 DVKfarm 腌黄瓜 



 

 

 Пирожное Картофель 

“土豆”蛋糕 

Мешок Картошки с собой(3шт.) 

“土豆”蛋糕外带装（3个装） 

 

 

甜菜根星光马天尼 (Beetroot Star-tini)： 香草甜菜根伏特加、百香果、青柠、起泡酒 

皇家阿多尼斯 (Imperial Adonis)： 干雪莉酒、红苦艾酒、罗勒、圣女果、莳萝欧芹酊剂 

园丁金汤力 (Garden Gin & Tonic)： 胡萝卜甜椒浸泡金酒、J.Gasco 汤力水、茴香酒 (Pastis)、糖浆

、柠檬汁 

 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 主菜 

 

Филе дикого сибаса в соусе вьерж с томатами и оливками 

野生海鲈鱼柳配番茄橄榄油渍酱  

Камбала, приготовленная целиком в соусе с чесноком, каперсами и петрушкой 

整条比目鱼配蒜香刺山柑欧芹酱  

Форель с муссом из гребешка с брюссельской капустой и картофельным пюре 

鳟鱼配抱子甘蓝慕斯及土豆泥  

Осьминог на гриле с томатами и перечным соусом 

炭烤章鱼配番茄及胡椒酱  

Цыпленок из печи с зелеными овощами, жареными грибами и соусом велюте 

烤鸡配时蔬、炒蘑菇及天鹅绒酱  

Утиная грудка подается с жареным цикорием, кумкватом, апельсиновым соусом и соусом с 

вермутом 

煎鸭胸配烤菊苣、金橘、橙汁及苦艾酒酱  

Говяжья вырезка с картофельным пюре с соусом из пахты, с овощной карамелью 

牛里脊配白脱牛奶土豆泥及蔬菜焦糖酱 

Телячья печень по-венециански с картофелем «Пушкин» 



威尼斯风味小牛肝配“普希金”式土豆  

Корейка ягненка гриль с брокколини в песто из черемши с фисташкой, греческий йогурт, соус жу 

炭烤羊排配西兰花苔、熊葱开心果青酱、希腊酸奶及肉汁  

Рагу из ягненка в соусе с красным вином подается с кукурузными лепешками, райта, малосольным 

огурцом 

红酒炖羊肉配玉米饼、印度酸奶酱及腌黄瓜  

Пельмени с олениной подаются с моченой клюквой, с копченой сметаной 

鹿肉饺子配浸渍蔓越莓及烟熏酸奶油  

 

ВИНА ПО БОКАЛАМ 按杯葡萄酒 

Игристое вино 起泡酒 

La Gioiosa Prosecco DOC Brut, VillaSandi -意大利 

Cremant De Loire AOP Rose Brut -Marcel Martin -法国 

LansonBlackLabelBrutAOC - 香槟-法国 

 

Белое вино白葡萄酒 

Pinot Grigio- Sortesele, Santi-TrentinoAlto Adige - 意大利 

Sauvignon Blanc,PaddleCreek - -新西兰 

Riesling, NikWeis St. Urbans-Hof - 德国 

Soave Classico–VignetidiMonteforte-Veneto - 意大利 

SauvignonSaint-Bris,Jean-Marc Brocard - 法国 

 

Розовое вино - 粉红葡萄酒 

Flamingo,Николаев и Сыновья –Kuban’ - 俄罗斯 

Vinho Verde- Mare&Grill - -葡萄牙 

Rose d’Anjou ‘’La Jaglerie’’, Marcel Martin - 法国 

 

Красное вино - 红酒 

Pinot Noir, Coleccion Privada - 阿根廷 



Valpolicella Classico, Domini Veneti - 意大利 

Grand Bateau Rouge, Chateau Beychevelle - 法国 

Cabernet Franc, LeGato - 俄罗斯 

 

ПИВО - 啤酒 

AF Brew Tram16 - 俄罗斯 

AF Brew Black Magic - 俄罗斯 

AF Brew Bus 22 Electro 非酒精性-俄罗斯 

VonWitte – 俄罗斯 

Petrus - 比利时 

冯维特-俄罗斯 

苹果 Sidr-俄罗斯 

 

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ 凉爽的饮料 

Негазированная вода - 静水 

Газированная вода - 碳酸水 

San Benedetto -  

Dausuz - 俄罗斯 

Лимонады и освежающие напитки - 柠檬水和清爽饮料 

Evervess (可乐、酸橙、橙子) 

J.Gasco (可可可乐、姜汁啤酒、补品) 

自制柠檬水  

热带, 黄瓜配薄荷, 塔昆, 黑醋栗, 橙胡萝卜, 比卡尔 

СОКИ — 果汁 

 Бутилированные — 瓶装 



 апельсин, яблоко, ананас, томат, вишня, клюква — 橙汁、苹果汁、菠萝汁、番茄汁、樱桃汁、蔓

越莓汁 

 Свежевыжатые соки — 鲜榨果汁 

 апельсин, грейпфрут, яблоко, ананас, морковь, сельдерей, микс — 橙汁、西柚汁、苹果汁、菠萝

汁、胡萝卜汁、芹菜汁、混合果汁 

  

 ОТБОРНЫЙ КИТАЙСКИЙ ЧАЙ — 精选中国茶 

 Мао Фэн— провинция Юньнань — 毛峰 — 云南省 

 Улун Тегуанинь Гаошань— провинция Фуцзянь — 高山铁观音乌龙 — 福建省 

 Улун Да Хун Пао— провинция Фуцзянь — 大红袍乌龙 — 福建省 

 Сяо Чжун— провинция Фуцзянь — 正山小种 — 福建省 

 Шу Пуэр Гунтин— провинция Юньнань — 宫廷熟普洱 — 云南省 

  

 ЧАЙ — 茶 

 Черный чай — 红茶 

 Английский завтрак — 英式早餐茶 

 Дарджилинг Эрл Грей — 大吉岭红茶、伯爵红茶 

 Цейлон — 锡兰红茶 

 Зеленый чай — 绿茶 

 Жасмин — 茉莉花茶 

 Сенча — 煎茶 

 Молочный Улун — 奶香乌龙 

 Травяной и ягодный чай — 草本果茶 

 Садовые ягоды — 混合浆果茶 

 Ромашка — 洋甘菊 

 Ройбуш — 路易波士茶 



 Гречишный — 荞麦茶 

  

 КОФЕ — 咖啡 

 Ристретто — 瑞斯崔朵 

 Эспрессо — 浓缩咖啡 

 Эспрессо Макиато — 浓缩玛奇朵 

 Двойной Эспрессо — 双份浓缩咖啡 

 Американо — 美式咖啡 

 Капучино — 卡布奇诺 

 Флэт Уайт — 澳白 

 Кофе Латте — 拿铁咖啡 

какао— 可可（热可可饮料) 

 Глясе — 冰淇淋咖啡 

 

 

 

 

 

 

 

 


	ИКРА 鱼子酱
	2 комплиментарных шота водки Онегин: 赠送两杯“奥涅金”伏特加  СУПЫ 汤品
	ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 主菜

