VONWITTEBAR

3AKYCKHA

Canar u3 noaxomn4eHHou openu
d)OPEJZb copsieco KONn4eHust ¢ MUKC caianiom,
COPHUUYUHBIM OpeccuHeom u omeapHsvim }leuOM

OBOLIHOI canaT ¢ rPeYeCcKUM ChIpOM

Oum & Yurc

Qune mpecku 8 nueHOM Kisipe ¢ Kapmoghenem @pu,

nrope u3z 3eJ1eH020 copoulKka u coycom map-map
Taptap U3 MpaMOpPHOU TOBSUHBI

Kunbka ¢ neyeHsIMU nepriaMu U p>kaHbIM
XJIEOOM

Kapensiii bpu B MuHzAane ¢ MapuHOBaHHOU
TBIKBOU

XpyCTSIH_II/Ie KpPEBCTKU C COYCOM MAHI'O

Kaprodens ¢ ukpoit, BenroTe co cMOpUKaMu
U CMETaHOU

COHJIBUYU

Ki1a0 coHIBUY ¢ LBIIUIEHKOM

@upmennslit Oyprep «Pon Burre»

1300.-

1300.-
1700.-

1300.-

900.-

1100.-

1600.-

1100.-

1300.-
1300.-

JIABKA TACTPOHOMA
/ (30rp) \
bpesaona 600.- I'pana mapano 400.-
Poctoud 500.-  Tamemxmo  500.-
[Tpomryrro  600.-  Bpwu 500.-
I'paBiakc 500.- Topronszoma 500.-
Aptumokn  600.-
CVYIIbI
TpaauioHHbII OOpII C TOBSAMHON 1200.-
Kykypy3Hsiii yayzaep 1500.-
TI'OPAYME BJIIOJA
[TacTymuii nupor ¢ SITHEHKOM Ha 1800.-
HUMIIEPCKOM CTayTe
Cubac Ha rpune ¢ coycom Brepmxk, 1900.-
TOMaTaMH U BOHIOJIe
IeneMeHn U3 MpaMOPHO TOBSIMHBI
C SPUOHBIM KOHCOME U CMEMAHOTL 1700.-
Poct6ud ¢ MopKmmpcKuM Iy IHHroM u 2200.-
MSCHOU IOUIUBOU
Jlommuku scapenotii 20650uHblL cpednell
npodIcapKu
JAECEPTBI
BanwibHbIi 3KI1Ep 550.-
laprotka c rpymmen 650.-
MenoBuk 600.-
Hecept lepmok 900.-
850.-

Yuskeiik Can-CebacThsiad

[Moxamyiicra, coobmuTe HaM, ecii y Bac ecTs amteprust Ha Kakue-1u00 MHTPEUEHTH
Bce niens! yka3ansl B pyonax u Bkmovarot HJIC



VONWITTEBAR

APPETIZERS

Smoked trout salad
Seasonal salad with Greek cheese

Fish & Chips
Cod fillet in beer batter with French fries,
green peas, and tar-tar sauce

Marble beef tartare
Sprat with baked peppers and rye bread

Roasted Brie in Almonds with Pickled
Pumpkin
Crispy shrimp with mango sauce

Potato with caviar, velouté with morels and
sour cream

SANDWICHES

Club sandwich

Burger «Von Witte»

1300.-
1300.-
1700.-

1300.-
900.-
1100.-

1600.-

1100.-

1300.-
1300.-

GOURMET SHOP
/ (30rp)
Bresaola  600.-  GranaPadano 400.-
Roastbeef ~ 500.-  Taleggio
Prosciutto ~ 600.-  Brie
Gravlax 500.-  Gorgonzola 500.-
Artichokes 600.-
SOUPS

Classic Russian Borsch

Corn chowder

HOT DISHES

Shepherd's pie with Lamb on an
Imperial Stout

Grilled sea bass with Vierge sauce,
tomatoes, and vongole

Marbled beef pelmeni

with mushroom consommé and sour cream

Roast beef with Yorkshire pudding and
meat gravy slices of medium-rare beef

DESSERTS

Vanilla éclair
Charlotte with a pear
Dessert Sherlock

Honeycake

San sebastian cheesecake

If you have any food allergies, please let us know
All prices are in rubles and include VAT

~

500.-

500.-

_/

1200.-
1500.-

1800.-
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1700.-

2200.-

550.-
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550.-

850.-



